KEMPFERHOF

GOLF & CHATEAU-HOTEL

FISCHER DE NOEL 4
LE PAS GRAND-CHOSE 4
ST-GERMAIN SPRITZ 12
MARTINI FIERO & TONIC 10
BOSFORD ROSE & TONIC 10

Prix en euros. Taxes et service compris.



DE 11H30 A 21H00

SALADE DE DOUCETTE OEUF POCHE ET LARDONS 14
FOIE GRAS EN TORCHON ET FLOCON D’HIVER 19
ST JACQUES MOUSSELINE DE PANAIS VANILLE BEURRE BLANC PAMPLEMOUSSE 21
TEMPURA D’ESCARGOT SUR LE GREEN 15
CCEUR DE SAUMON FUME AU PAIN DE NOS CAMPAGNES 16
OS A MOELLE, FLEUR DE SEL 9
OMELETTE DU GOLFEUR 14
PATES TRUFFEES MAISON DANS LA MEULE 18
CUISSE DE CANARD CONFIT, CHOU ROUGE ET CHATAIGNE 16
CORDON BLEU, SAUCE CREME FLAMBEE AU COGNAC ET CHAMPIGNONS 26
SAUMON INFUSE AU THE VERT, FONDU DE POIREAUX ET RAISINS 15
SOLE AU BEURRE NOISETTE POMME DE TERRE RATTE AUX HERBES 30
ESCALOPE A LA PARISIENNE CREMEE 19
LINCONTOURNABLE ROGNON ENTIER 22
ENTRECOTE D’EXTREME QUALITE AUX DEUX SAUCES 25
SWISS BURGER 21
AUTHENTIQUE BOUCHEE A LA REINE MARIE 18
LE MYTHIQUE TARTARE DU KEMPFERHOF 19

POUR LES PETITS GOLFEURS 12

ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE 2

Spaetzle — Riz — Pommes sautées — Pommes allumettes — Cocotte de légumes — Salade verte

Suppl. truffe possible 5g — 10g — 15g — Prix selon le cours

Chefs
Thibault FISCHER — Emmanuel WILLER AlS ce



VARIATION DE FROMAGES D’ALSACE 10

DAMPFNUDEL COMPOTEE DE POMME ET COING 8
BRIOCHE PERDUE ET POIRE CARAMELISEE 8
TOUT AUTOUR DE LA NOISETTE 8
BALLE DE GOLF 8
CHOC OH LA 9
C’EST MARRON MAIS C’EST MARRANT 9
CAFE GOURMAND 10

NOS SUGGESTIONS DIGESTIFS

UNE GOUTTE DE PAIN D’EPICE GUSTAVE LORENTZ (METTE) 8
LA MADELEINE 10

Chef patissier
Virgany MILANDOU AlS

ce



EAUX-DE-VIE GUSTAVE LORENTZ (METTE) 8
(FRAMBOISE SAUVAGE, POIRE WILIAM’S, MIRABELLE, VIEILLE PRUNE, MARC DE GEWURTZ)

COGNAC FINE HENNESSY 12
FINE CHAMPAGNE COGNAC REMY MARTIN, VSOP 12

ARMAGNAC CLES DES DUC VSOP 12
BAS-ARMAGNAC J. GOUDOULIN 1992 12

THE DALMORE — 12 ANS D’AGE 12
TALISKER 12
LAGAVULIN — 16 ANS D’AGE 12
WHISKY D’ALSACE, MEYER’S, PUR MALT 9

RHUM ARRANGE ARHUMATIC 12
ZACAPA 12
AMARETTO — LIMONCELLO — GRAPPA 6

Als

ce



